. . COOKING
Cookie de chocolate gigante LOVERSE

Consejo del chef
Sirve esta cookie gigante directamente en la sartén, con cuidado de no

guemarte, pon una bola (o las que quieras) de helado de vainilla encima
cuando aun esté caliente, y disfruta del espectéaculo.

En un bol, mezclar la mantequilla

Raciones para 1l pomada con los dos azlcares y el
huevo.

O 85gr _

Mantequilla pomada Afiadir la harina, la sal, el bicarbonato,

O 60gr .. .

Arlioar moreno el extracto de vainilla y los chips de

0 100gr chocolate y mezclar bien.

AzUcar blanco

Eut\,o Estirar la masa sobre una sartén de

hierro apta para horno y hornear 20

0 Extracto de vainilla .
minutos a 170 grados.

0 200gr
Harina

01/2
Cucharadita de bicarbonato o levadura

01/2
Cucharadita de sal

0 120gr
Chips de chocolate



Notas del Chef

COOKING
LOVERSE
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