Patatas sorpresa rellenas de crema de COOKING

gueso y bacon

Raciones para 2

02
Patatas grandes

05049
Queso rallado
O 1 pizca

Sal

O 1 cucharada
Cebollino picado

0 1 cucharada
Yogur natural

04 lonchas

Bacon

O 1 pufiado

Racula

0 1 pufado
Avellanas troceadas

Consejo del chef

LOVERSE

Retira los palillos y sirvelas calientes acompafiadas de ricula y avellanas.

Coloca las patatas en un recipiente y
caliéntalo en el microondas durante
10 minutos.

Sobre una tabla, corta los dos
extremos de ambas patatas y con una
cuchara pequenia vacialas,
exceptuando la base que debe ser
firme.

En un bol mediano pon el interior de
estas patatas y aflade queso rallado,
sal, cebollino, yogur y mezcla bien
hasta que quede uniforme.

Rellena las patatas con esta mezcla y
cubrelas con una tira de bacon,
asegurandolas con palillos.

Coloca las patatas rellenas en una
bandeja de horno y hornéalas arriba y
abajo durante 15 minutos a 200°C.
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