COOKING

Papancakes, tortitas de colores LOVERSE

Raciones para 1

0600 ml
Leche

a2
Huevos

085¢g
Mantequilla

025¢9
AzUcar

0 2 cucharaditas
Sal

0359
Levadura en polvo

036049
Harina

O
Colorante alimentario

En un bol, mezcla todos los
ingredientes secos, haz un hueco en
el centro y anade los ingredientes
liquidos, mezclando con una varilla
hasta conseguir una masa espesay
sin grumos.

Divide la mezcla en 4 boles mas
pequeios. Aiade cada uno de los
colorantes en uno de los boles,
menos en uno de los boles que
dejaremos del color natural. Elige los
colores que mas te gusten y mezcla
bien.

Guarda cada uno de los colores en un
biberdn de cocina. Enciende una
plancha antiadherente o sartén a
fuego minimo y engrasa con un poco
de mantequilla o aceite de oliva.

Dibuja tus formas favoritas junto con
los nifios con los distintos colores,
cuando empiece a cuajar la mezcla,
dale la vuelta y cocina unos minutos
mas. Puedes servirlas con chocolate,
nata, miel o lo que mas te guste.
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