Espaguetis Clemenza de la pelicula “El COOKING

Padrino”

Raciones para 1

03509
espaguetis hervidos

011
albondigas

06
salchichas cortadas

0250 ml
vino tinto

07509
tomate natural triturado

00 1 cucharadita
ajo en polvo

0 1 cucharadita
orégano

O
aceite de oliva

0
pimienta molida

0
hojas de albahaca

LOVERSE

En una olla de hierro calienta un poco
de aceite de oliva y dora las
albondigas y las salchichas cortadas.

Vierte el vino tinto y cocina hasta que
evapore parcialmente.

Anade el tomate natural triturado,
pimienta negra, ajo en polvo, orégano
y hierve durante 15 minutos.

Sirve los espaguetis hervidos con la
salsa de tomate y carne por encima.

Decora con unas hojas de albahaca.



Notas del Chef
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