Dip de tomate y queso al horno COvERSE

Consejo del chef

\ Puedes servirlo acompafiado de pan tostado o galletas saladas para untar.

Pincelar una bandeja de horno con aceite de oliva
. y verter el queso de cabra y el feta desmenuzado,
Raciones para 1 el queso ricotta, el ajo picado, la sal, la albahaca
picada, la mitad de los tomates y el zumo de
0 1 Cucharada de aceite de oliva limon.

01 Queso de cabra Mezclar todo bien y extender de manera uniforme

0 150 gr Queso feta por toda la bandeja. Colocar en la superficie el
desmenuzado resto de tomates cherry cortados por la mitad y
hornear a 190 °C durante 30 minutos
180 gr Ricotta aproximadamente.

O
O 1 Diente de ajo
O

1/4 Cucharadita de sal

O

2 gr Albahaca fresca
120 gr Tomates cherry
1 Cucharadita de zumo de limén

O
O
0 Pan tostado o galletas saladas
para diperar



Notas del Chef

COOKING
LOVERSE
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