
Cucuruchos de puré de patata

Consejo del chef

Ya que te pones, mejor hacer las cosas bien y hacer bolas de distintos
colores. Para eso, reserva una cucharada de agua por cada color, donde
diluirás el colorante alimentario que quieras.

Raciones para 3

 115 gr Paquete de copos de
puré de patata

 Conos de galleta para helados

 120 gr Agua caliente

 Colorante alimentario al gusto

 1 Cuchara de postre de
mantequilla

1 Diluye el colorante elegido en el agua caliente

2 En un bol, mezcla los copos de puré de patata con
100 ml de agua. Amasa con las manos hasta
formar una bola espesa, añade la mantequilla y
amasa hasta que quede integrada.

3 Observa la textura y añade más agua a
cucharaditas si es necesario. Si agregas más
agua de la necesaria la masa quedará demasiado
endeble como para formar una bola.

4 Coge una cuchara para helados, coloca el puré de
patata en su interior, presionando levemente a fin
que se distribuya el puré por todo su interior y
coloca la bola en el cono presionando un poco.
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Notas del Chef

https://cookinglovers.teka.com/es/receta/cucuruchos-de-pure-de-patata/
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