Bizcocho de limdén

Raciones para 1

025049
Harina

0100g
Mantequilla en pomada

0200¢g
AzUcar

02
Huevos

0
Zumo y ralladura de 1 limén

O 2 cucharaditas
Levadura quimica

0 1/2 cucharadita
Sal

200 ml
Leche

COOKING
LOVERSE

Precalienta el horno a 200° mientras
preparas la masa de tu Cake de
Limoén

Para empezar, bate la mantequilla
junto con el azlcar hasta blanquear.

En otro bol bate los huevos, la
ralladura y el zumo del limén.
Agrégalo a la mezcla de la
mantequilla y mezcla todo bien hasta
gue quede integrado.

Incorpora poco a poco a la mezcla la
harina, la levadura quimica y la sal.
Bate con unas varillas hasta
conseguir una mezcla lisa 'y
homogénea.

Para terminar de preparar la masa,
incorpora la leche y mezcla todo de
nuevo.

Engrasa el molde con aceite y vierte
la masa del bizcocho.

Hornea durante 45-50 minutos o
hasta ver que el Cake esté listo.
Pincha con una aguja antes de
sacarlo del horno para comprobar que
esta listo.

Deja que se enfrie sobre una rejilla.
Luego podras desmoldarlo y ya estara
listo para disfrutar.



Notas del Chef
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