Galletas Zarpas de 0so

Raciones para 4

015049
Chocolate negro

030g
Nata liquida

O
Nuez moscada molida

02009
Mantequilla

0100g
Azlcar glasé

0150¢g
Almendra molida

030049
Harina de trigo

COOKING
LOVERSE

Separa 100g de chocolate para
decorar y trocea los 509 restantes,
ponlos en un bol con la nata y la nuez
moscada. Derrite la mezcla al bafio
Maria o en el microondas, teniendo
mucho cuidado de que no se queme.

Anade la mantequilla troceada y el
azlcar y, cuando se derrita, afiade la
almendra y la harina y amasa todo
hasta conseguir que la mezcla sea
homogénea. Deja enfriar en el
frigorifico durante media hora al
menos.

Usa los moldes madeleine para darle
la forma de zarpa de oso. Para ello,
engrasalos previamente y compacta
bien la masa de manera que llenen
todos los huecos. Mientras, pre
calienta el horno a 180°. Introduce
luego los moldes durante 15 o 20
minutos.

Derrite mientras el chocolate que
reservamos para decorar y, una vez
gue las galletas estan desmoldadadas
y frias, mojalas hasta la mitad mas o
menos y un poco en diagonal.

Deja que se sequen sobre papel
vegetal y ja comer!



Notas del Chef
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